Beispiele unserer Saisonal wechselnden Speisekarten

Vorspeisen

AcRerfrischer Feldsalat mit warmem SpeckRRartoffel — Dressing
Matjesfilet auf Schwarzbrot mit Zwiebelringen
,Vierscher Kaviar” Matjesfilet auf Reibeplitzchen mit Kriuterdip
Schnecken im Pfdannchen mit Zwiebeln, Krautern und Butter iiberbacken
Gebackener Schafskdse auf Salatbouget mit schwarzen Oliven und Zwiebel -Balsamico — Vinaigrette
Gebratene Hihnchenleber mit glasierten Apfelspalten auf Blattsalat

Norweger Raucher - und Graved Lachs frisch von der seite geschnitten, mit Honig - Dill — Tunke,
Reibeplitzchen

Schnecken in Knoblauch-Kriuterrahm, WeifSbrot
Camembert gebacken, an Blattsalat mit Preiselbeersahine, Schwarzbrot und Butter
Frischer Blattsalat mit Krabben in Curry aus der Pfanne
Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum
Krabbencocktail mit Friichten in Cocktailsofe, Toast und Butter
Gebackener Schafskdse auf Salatbouquet mit schwarzen Oliven und roter Zwiebel, Balsamico Vinaigrette
Spargelrollchen mit Riucherlachs und Meerrettich, Toast und Butter
Duett von Fluficrebsen und Spargelspitzen an Blattsalat mit Chili Himbeervinaigrette

Tomatenterrine mit leichter Knoblauch Joghurt Creme, dazu gerdstetes Kriuterbaguette
Gebratene Hihnchenleber mit glasierten Weintrauben auf Blattsalat mit Balsamico Vinaigrette

Scheiben von der Wildterrine an Blattsalat mit einer Orangen — Himbeer — Vinaigrette und Sc. Cumberland
Frische Pfifferlinge in Sahnesofle, Semmelknodel

Fasanenterrine an Feldsalat mit einer Orangen — Walnuf§ - Vinaigrette, sc. Cumberland



Hausgemachte Suppen

Klare Rinderkraftbriihe mit Eierstich und Gemiisestreifen
Pfifferlingcremesuppe mit Rjstbrotwiirfel
Tomaten — Paprikarahmsuppe mit Sahnehaube
Spinatcremesuppe mit Garnelen
Feine Lauchcremesuppe mit Lachsstreifen
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdse iiberbacken
Hummercremesuppe mit Kaviarsahine
Hiihnersuppe mit Reis und Gemiisestreifen
JAppelszupp“ Kartoffelrahimsuppe mit Schinkenstreifen
Wildrahmsuppe ,St. Hubertus“ mit Waldpilzen und Sahnehaube
WildRraftbriihe mit feinen Gemiisestreifen und Maultasche
Kirschtomatencreme mit Sahnehaube
Kiirbiscremesuppe mit Chilisahne
Spargelcremesuppe mit Sahnehaube

Champignoncremesuppe mit Croutons

Sauerbratensuppe
Broccolicremesuppe mit Garnelen
Spinatcremesuppe mit GronlandRrabben

Kerbelcremesuppe



Hauptgerichte
Eieromelette mit frischen Champignons, dazu Feldsalat
,Pannekook  Speckpfannkuchen mit herrlich frischem Salatteller
SchnibbelskRuchen mit Speckwiirfeln und Salat
Schnibbelskuchen mit Schwarzbrot, Butter und Riibenkraut
JHemmel on Edrd” Apfel und Kartoffel durcheinander mit gebratener Blutwurst und Rystzwiebeln

»Muerejubbel mot Brodwursch“ Mohrengemiise durcheinander mit frischer Bratwurst und pikant scharfer

Senf
Kartoffelgemiiseauflauf mit Kise iiberbacken

Nudeln in Spinatrahm, mit Champignons, Zwiebeln und Kise iiberbacken
" Noppersalat "mit Thunfisch, Schafskdse, Oliven und Zwiebelringen

Fitness Salat mit Paprikastreifen, Zwiebelringen, Mais und Oliven und
Schafskise

GrofSer Salatteller " Leonie "mit Thunfisch, geRochtem SchinRen, Kise und Ei

Gebackener Mozzarella — Kdse in Rnuspriger Panade mit Knoblauch auf frischem Blattsalat mit Balsamico
Spargelauflauf mit frischem Stangenspargel, Zwiebeln, Kartoffeln und Kise iiberbacken
Haihnchenbrustfilet , Tropical™ mit Schinken, Ananas, Pfirsich und Kdse tiberbacken, Pommes frites
Hihnchenbrustfilet auf Sprossengemiise mit Erdnufisofle und Basmatireis

Wintersalat mit gebratenen Streifen vom Rinderfilet - oder — Hihnchenbrustfilet, frischen Champignons,
Speck — und Zwiebelwiirfeln, Paprika und Croutons

Gebratene Gefliigelleber in feiner Bratensofie mit frischen Champignons und Zwiebeln, dazu SalzRartoffeln
und Feldsalat

,Suuerbrone Rheinischer Sauerbraten mit Rosinen in pikanter sif§ — saurer Sofle, Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln

Hihnchenbrustfilet mit Kriuterbutter und Rahmuwirsing, SalzRartoffeln

,Schwein liebt Pflaume (immer noch) Schweinefiletmedaillons mit Backpflaumensofe, dazu BratRartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons in Sahnesofe, KartoffelkroRetten und Salat

Schweinelendchen auf Specklinsen mit BratRartoffeln



Rumpsteak mit geschrotetem Pfeffer, Prinzeflbohnen und Rosti

Grillteller , Viersch“ mit Rumpsteak, Schweinefilet, Hihnchenbrustfilet und Speckstreifen, dazu
Grilltomate, Bohnengemiise und Pommes frites

,Vierscher Brathering“ Rumpsteak auf dicken Bohnen mit Bratkartoffeln
Lammriicken unter PumpernickelRruste, auf Bratenjus, mit Prinzeflbofinen und Rjsti
Medaillons vom Rinderfilet mit Sc. Béarnaise, Rsti und PrinzefSbohnen
Lammriicken unter Parmesankyuste, auf Bratenjus, mit Ratatouille und Gratinkartoffeln
Rumpsteak ,Strindberg“ mit SenfRruste, Bratensofle, dazu Rosti und Prinzeflbohnen im Speckmantel
Rinderfiletspitzen ,Normandie“ mit Apfelspalten im Calvadosrahim, Salatteller und Reis
Rinderfiletspitzen Stroganoff mit Gurken und Tomatenstreifen in Sahnesofe, Reis und Salat
Wildrahmragout "Waidmannsheil " mit Waldpilzen, Apfelmus und Preiselbeeren, dazu Butterspitzle

Ausgelostes HasenriicRenfilet 'schone Forsterin in Pfefferrahmsauce, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren,

Apfelrotkohl und Mandelbillchen

Ausgelistes HasenriicRenfilet " Chausseur”in Pfifferlingrahmsauce, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren,
Rosenkohl und Spitzle

Rehmedaillons unter Pfifferlingkruste auf Bratenjus, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren Rosenkohl und
Spitzle

Rehmedaillons auf Cassisséesofle, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren, RotRohl und Mandelbillchen
Fasanenfilet auf Orangensofle, dazu Preiselbeerkroketten und RotRohl
Fasanenfilet auf Stockschwiammchensofle, mit Apfelrotkohl und Spdtzle
Hirschsteak auf Preiselbeersofie mit RotRohl und Birnenkartoffeln
Hirschsteak unter Pfifferlingrahmsofe, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren RotRohl und Mandelbillchen

Wildschweinriickensteak," Waldmeister " mit SchinRenspeck umwickelt, auf Wirsinggemiise, Spdtzle

Medaillons vom Wildschweinriicken auf ausgesuchten Pfifferlingen in Rahm mit Rosenkohl und
Semmelknddel, Williamsbirne mit Preiselbeeren

Rentierriickenfilet mit Steinpilzrahmsofle, Williamsbirne mit Preiselbeeren,, RotRohl und Butterspitzle

Kaninchenfilet auf Wirsinggemiise mit Preiselbeerkroketten

Elchsteak auf einer Rotwein - Pfeffersofie, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren, Rosenkohl und Spdtzle



Elchsteak auf Pfifferlingrahm mit Rotkohl und Birnenkartoffeln, Williamsbirne und Preiselbeeren

Wildteller ,Halali“ mit Hirsch, Hase und Wildschwein, dazu Williamsbirne mit Preiselbeeren, RotRohl,
Spitzle und Steinpilzofie

Portion erstRlassiger Nettetaler Stangenspargel mit Butterkartoffeln und Sc. Hollandaise

Frisches Rotbarschfilet in der Pfanne gebraten, dazu Remouladensofle, Butterkartoffeln und Salatteller
Frisches Rotbarschfilet mit Rorniger SenfsofSe, BratRartoffeln und Salat

Niederrheinischer Heringsstip mit Zwiebeln und Apfeln in Safinesofie, Bratkartoffeln
Schollenfilet und Krabben ,Matrose“ mit sc. Hollandaise, gemischtem Salat und Petersilienkartoffeln
Schollenfilet , Finkenwerder mit Speckwiirfeln, Salat und SalzRartoffeln
Frischer Norweger Wildlachs gediinstet, HummersamtsofSe, Broccoli und Reis

Frischer Norweger Wildlachs gebraten, auf Blattspinat mit sc. Hollandaise iiberbacken, dazu
Gratinkartoffeln
Rotzungenfilet "Miillerin', gebraten, mit Petersilienkartoffeln und Salat

Rotzungenrollchen ,Cardinal” gefiillt mit Blattspinat auf Hummersamtsofie mit Krabben und Reis

Zanderfilet in Butter gebraten, dazu Broccoli und Gratinkartoffeln

Zanderfilet auf dicken Bohnen, Petersilienkartoffeln

Seeteufelmedaillons auf Limonenbuttersofie mit Wildreisgemisch und Broccol

Tilapiafilet auf Sprossengemiise mit Erdnufirahm, dazu Basmatireis und Blattsalat

Rendezvous von Lachs und Zander auf Steinpilzsofle, dazu Butterreis und Feldsalat
Potpourri von Edelfischen mit Kresserahmsofle, Reis und gemischtem Salat
GronlandRrabben mit Curry und frischen Champignons auf Bandnudeln, Salatteller
Kabeljaufilet ,Alte Art“ mit Kapernsofle, Salzkartoffeln und Salatteller
Frischer Norweger Wildlachs mit KresserahmsofSe, Salzkartoffeln und Salat
Zanderfilet mit Hummersamtsofle, Salzkartoffeln und Salatteller
Tiefseegarnelen in Knoblauchbutter gebraten, mit Broccoli und Gratinkartoffeln

Tiefseegarnelen in Pfefferrahmsofie mit Reis und Blattspinat



Apfelpfannkuchen mit Zimt und Zucker

KirschpfannRuchen mit Zimt und Zucker
HeidelbeerpfannRuchen mit Zimt und Zucker
Pfannkuchen mit Vanilleeis, Schokoladensofle und Sahne
Pfannkuchen mit frischen Erdbeeren, Vanilleeis und Sahne
Pfannkuchen mit Gemiise und Kdse tiberbacken
Pfannkuchen mit Ananas, Schinken und Kdse iiberbacken
Pfannkuchen mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum iiberbacken

Pfannkuchen mit Tomaten, Thunfisch und Kse tiberbacken

Pfannkuchen mit Schinken, Champignons u. Kdse iiberbacken

Pfannkuchen mit Thunfisch, Spinat, Mais und Knoblauch

Dessert

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
,2Makai mot Kompott“ Rahmquark mit Pflaumenkompott
Vanille Eis mit heissen Kirschen und Schlagsahne
Mousse au Chocolate in braun und weif§

WArmer Ritter Gebratenes WeifSbrot mit Zucker und Zimt und VanillesofSe
Rote Griitze mit Vanilleeis und Schlagsahne
,Griesmehlpudding“ Gries-Sahne-Pudding auf Fruchtmark,
Vanille Eis mit heisser Schokoladensofle und Schlagsahne
Bunter Dessertteller aus der feinen LandKiiche
Vanille Eis mit heisser Schokoladensofie und Schlagsahne

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne

Kokos Mousse auf Himbeerspiegel



Erdbeer- Rhabarbergriitze mit Vanillesauce
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Schlagsahne
Vanilleeiskugeln im KroRantmantel auf Erdbeersofie, Schlagsahne
Himbeerparfait auf Waldfriichten mit Schlagsahne
Mdovenpick Amaretto-Mandarine Eis mit Schlagsahne
Johannisbeer — Panacotta Creme auf Fruchtspiegel
Vanillepudding mit Erdbeersofie

Gebackene Apfelringe mit Zimt-Zucker und VanillesofSe

WalnufSeis mit Karamelsofie und Schlagsahne



